
Draaiboek



IT’S APERO TIME !

Genieten van lekkere hapjes en drankjes of 
zelfs een heuse Apero dining experience, 
met het Deldiche "It’s Apero time" 
assortiment inspireren we
uw klanten met een totaal concept.

Bij APERO denken we natuurlijk als eerste 
aan feestelijke drankjes, 
maar hierna komen al snel de lekkere 
hapjes. 
Het ‘MEDLINE’ merk is er voor U met 
producten als, hummus, dips , pesto’s, 
gemarineerde producten zoals o.a. olijven, 
pomamore tomaatjes, ansjovis, artisjokken 
en de lekkerste charcuterie.







Freshly
marinated
delicasies
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it’s apero time tapasbars

Een tapasconcept waarbij foodlovers vers gemarineerde delicatessen kunnen kiezen 
voor elke gelegenheid, dat is de it’s apero time tapasbar. Snacks, aperitiefha-
pjes of volledige gerechten: in onze tapasbar bieden we voor elk wat wils aan één 
uniforme consumentenprijs.

Mezze, tapas en antipasti vormen de basisprincipes van ons tapasassortiment. Een 
grote lichtreclame op de it’s apero time tapasbar geeft informatie over de 
verschillende producten en de lekkere hedendaagse marinades, boordevol omega’s 
en heilzame oliën.

Zo krijgen consumenten steeds duidelijke informatie over het volledige assortiment.



it’s apero time tapasbar 
LARGE
Capaciteit : 		  16 artikelen
Lengte : 			   182 cm
Breedte : 			  83 cm
Hoogte : 			   151 cm

it’s apero time tapasbar 
LARGE flatscreen
Capaciteit : 		  14 artikelen
Lengte : 			   182 cm
Breedte : 			  83 cm
Hoogte : 			   151 cm

it’s apero time tapasbar 
SMALL
Capaciteit : 		  8 artikelen
Lengte : 			   119 cm
Breedte : 			  80 cm
Hoogte : 			   218 cm



De it’s apero time tapasbar zal (volledig gratis) proper, 
technisch in orde en compleet voor verkoop geplaatst worden.

Inclusief : 
- Lepels & elastieken (om de lepels aan het meubel te bevestigen)
- De productnaamkaartjes (ontvangt u van de vertegenwoordiger)
- Allergenenwijzer
- Het it’s apero time tapasbar HACCP draaiboek

Exclusief : 
- GT-producten

Uw Deldiche vertegenwoordiger zal u bijstaan met het installeren
en “ verkoopklaar” maken van de it’s apero time tapasbar.
Tevens voorziet hij/zij een degelijke uitleg aan uw personeel 
dat verantwoordelijk zal zijn voor de it’s apero time tapasbar 
binnen uw organisatie, over :
- De algemene werking
- Het bestellen van de producten 
- Het it’s apero time tapasbar HACCP draaiboek

Consumentenpotjes en -deksels die speciaal geschikt zijn voor dit concept 
kunnen besteld worden bij uw vertegenwoordiger (tegen betaling).

Reserve lege zwarte GT-verpakkingen zijn te bestellen bij uw vertegenwo-
ordiger (tegen betaling).

Voor de wekelijkse orders spreekt uw vertegenwoordiger een bestel 
leversysteem met u af.

De bestelde hoeveelheden zijn te allen tijde de verantwoordelijkheid van 
de klant en retours worden niet aanvaard.

Deldiche plaatst een reine it’s apero time tapasbar bij u. Indien deze 
opnieuw wordt opgehaald, verzoeken wij u om deze even rein terug te 
bezorgen. 
(indien dit niet het geval is, wordt een reinigingskost van  € 150 aangerekend)

Door ondertekening van de Overeenkomst, 
zoals hierna opgenomen, gaat u akkoord met voormelde werkwijze.



DE MARINADE

MARINADE KAN DUS NOOIT ZOMAAR VERLIES ZIJN  ! 

“Een goede olijf blijft een goede olijf 
maar een goede olijf gemarineerd in een 
heerlijke marinade wordt een TOP-olijf.” 

De marinade van de producten bevat 
unieke ingrediënten zoals : lijnzaadolie, 

pompoenzaadolie, koudgeperste 
koolzaadolie, extra vierge olijfolie 

en verse kruiden. 

De marinade bevat niet alleen
gezonde vetzuren (omega 3, 6 &9),

maar is ook zeer vitaminenrijk.
Bovendien geeft ze een

unieke smaak aan de tapas.

Gebruik de marinade :
Als kookolie, dressing of

vinaigrette. Ook heel lekker
over salades, gegrild brood, vlees

en groenten.



4 PIJLERS TOT EEN SUCCESVOLLE 
    it’s apero time tapasbar

1. De it’s apero time tapasbar kan best onder de verantwoordelijkheid 
staan van één vaste medewerker. Op die manier heeft zowel de directie van het 
winkelpunt als onze vertegenwoordiger één vast aanspreekpunt. Op deze manier 
is een “paraplu”-houding uitgesloten.

2. Versheid en hygiëne zijn van vitaal belang om tot een succesvolle it’s apero 
time tapasbar te komen. Vul steeds bij opening van de verpakking de datum in. 
Hou drie keer per dag een netheidscontrole en één keer per week een grondige 
poetsbeurt.

3. Plaats de it’s apero time tapasbar op een plaats die versheid en kwal-
iteit uitstraalt. De bedieningstoog, traiteur of groenten en fruit zijn de uitgelezen 
plaatsen. Dankzij de “Delicatesse-vers uitstraling” zal er op de afdeling meer ver-
koop worden gegenereerd.

4. Een goed gevulde it’s apero time tapasbar geeft een 
goede indruk van de winkel en zal sneller klanten aantrekken.

ÉÉN VERANTWOORDELIJKE

ALTIJD PROPER EN NET

LOCATIE IN DE WINKEL

ALTIJD GOED GEVULD

EEN VERANTWOORDELIJKE1

ALTIJD PROPER EN NET2

LOCATIE IN DE WINKEL3

ALTIJD GOED GEVULD4

it’s 
Apero
   time



DRAAIBOEK 
VOOR EEN EFFICIËNT HACCP

KWALITEITSBEHEER

Toegangskleppen
Draag er zorg voor dat er
geen toegangskleppen
nodeloos open blijven
staan.

Temperatuur
Controleer dagelijks de 
temperatuur op het display
buiten op de Tapasbar.
(1°- 7°C)

Kwaliteit
Check visueel de 
kwaliteit van de
producten.

T.H.T.
Check de T.H.T.-datum
van elk product aanwezig
en wanneer dit in de
Tapasbar is geplaatst.

Hygiëne beleid
Zorg voor een actief 
hygiëne beleid :
- Regelmatig verversen 
   van de lepels.
- Dagelijks meerdere 
  malen reinigen
- Minimaal wekelijks de
   hele Tapasbar grondig
   reinigen.

Temperatuur
Controleer dagelijks de

temperatuur met een
thermometer in de

productbakken zelf 
(1°- 7°C)

IN 6
STAPPEN

DAGELIJKS
ONDERHOUD

1.
2.3.

4.
5.

6.



 1. Correcte aanlevertemperatuur.
         (van 1° - 7°C).

2. Kartons dienen intact en schoon te zijn.

3. Verpakkingen dienen ongeopend
         te zijn en niet te lekken.

4. De producten dienen bij levering
          minimum 1 maand T.H.T. te hebben.

5. De goederen dienen zo snel mogelijk na
          levering in de koeling geplaats te worden.
          (van 1° - 7°C)

6. Indien de koelketen te lang onderbroken
          is geweest en hierdoor de temperatuur
          buiten de voorgeschreven waarden is
          gelopen dient het product vernietigd
          te worden.
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IN 6
STAPPEN

ONTVANGST & AANLEVERING
VAN DE TAPASBAR

PRODUCTEN



4
AANDACHTS-

PUNTEN

OPSLAG
 PRODUCTEN

1

2

3

4

Controleer bij de opslag van de TAPASBAR producten
goed de volgende aandachtspunten :

Controleer dagelijks de 
temperatuur van de koeling 
waarin it’s apero time 
tapasbar producten 
bewaard worden.
(1° - 7°C)

Producten mogen enkel  
ongeopend of correct 
afgedekt gestockeerd staan.

Actief FEFO beleid.
(First Expired

 First Out)

Producten mogen niet direct
op de grond gestockeerd staan.



HET IN DE TAPASBAR
PLAATSEN VAN DE PRODUCTEN

& HOUDBAARHEID

!! ENKEL DOOR DELDICHE GELEVERDE 
it’s apero time tapasbar PRODUCTEN !!

!! DATUM VAN OPENING OP HET ETIKET !!

!! AANBEVOLEN TE VERBRUIKEN 
BINNEN DE 14 DAGEN NA OPENING, 

KOEL BEWAREN (VAN 1° TOT 7°) 
ONDER EIGEN OLIEDEKKING !!

ENKEL DELDICHE
Enkel de door Deldiche geleverde Tapasbar 
producten mogen in het meubel geplaatst 
worden, onder geen beding mogen er 
producten van andere oorsprong in de 
Tapasbar geplaatst worden.

1
TE GEBRUIKEN TOT :
AANBEVOLEN TE 
GEBRUIKEN BINNEN DE 14 
DAGEN NA OPENING.
KOEL BEWAREN 
(1° - 7°C) ONDER EIGEN 
OLIEDEKKING.

3
DATUM OP ETIKET
Net voordat u het product 
gaat openen dient u de 
datum van opening op het 
etiket te noteren.  
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LEGENDE - LÉGENDE

ALLERGENEN - ALLERGÈNES

KAN SPOREN BEVATTEN VAN
PEUT  CONTENIR DES TRACES DE

ALLERGEEN AANWEZIG
ALLERGÈNE PRÉSENT

WEEKDIEREN
MOLLUSQUES

VIS
POISSON

EI
OEUFS

GLUTEN
GLUTEN

NOTEN
FRUITS À 
COQUES

SESAMZAAD
GRAINES DE 

SÉSAME

SCHAALDIEREN
CRUSTACÉS

LUPINE
LUPIN

SOJA
SOJA

PINDA
ARACHIDES

SULFIET
SULFITES

MELK
LAIT

SELDER
CÉLERI

MOSTERD
MOUTARDE



TECHNISCHE FICHES

!! DE TECHNISCHE FICHES 
VAN DE it’s apero time tapasbar-PRODUCTEN 

KAN U OP ONZE WEBSITE TERUGVINDEN !!



OVEREENKOMST Gt Barmeubel DELDICHE

Tussen : 

Deldiche NV, Industrielaan 8, 1740 Ternat, vertegenwoordigd door de heer Jim De Cock, 
hierna genoemd “de leverancier”, 

en ______________________________________________________________________ 
hierna genoemd “de detailhandelaar”,

is overeengekomen wat volgt : 

1.  De leverancier zal de detailhandelaar een koelmeubel type Lotus (Small, Large, Large Flat screen) ter beschikking stellen. 

2.  Het koelmeubel is eigendom van de leverancier en wordt aan de detailhandelaar ter beschikking gesteld. 

3. De detailhandelaar zal het apparaat in zijn pand op een duidelijk gescheiden oppervlak etaleren en zal uitsluitend Rid-
derheims - Happy Cooking Good Time producten bevatten. 

4.  Het apparaat mag niet door de detailhandelaar vervoerd worden zonder uitdrukkelijke toestemming van de leverancier. 

5.  De detailhandelaar zal als een goede huisvader de verantwoordelijkheid dragen voor het hygiënisch onderhoud van het 
hem ter beschikking gestelde meubel. 

6.  De leverancier levert het toestel af in een technisch goede staat. Dit zal door de detailhandelaar en de leverancier vast-
gesteld worden bij installatie. 
De leverancier zorgt voor technische ondersteuning ingeval van een defect, maar kan niet verantwoordelijk gesteld worden 
voor bederf van de geëtaleerde producten. 
De detailhandelaar zal er dus alert over waken dat bij een defect aan de koeling de goederen op een andere plaats gekoeld 
worden en zal de leverancier onmiddellijk op de hoogte brengen van het defect, zodanig dat een herstelling snel georgani-
seerd kan worden. 

7.  Aangezien het apparaat eigendom is van de leverancier, is het voor de detailhandelaar niet toegelaten het voor enig ander 
doeleinde dan de verkoop van Good Time producten te gebruiken vermits enkel de Good Time producten geschikt zijn 
voor zelfbediening. Vermenging van Good Time en vreemde producten kan tot contaminatie leiden. De leverancier wijst 
alle verantwoordelijkheid af ingeval van niet naleving. 

8.  Indien er na verloop van tijd blijkt dat de verkoop via het koelmeubel niet rendabel is, zal zowel de leverancier als de 
detailhandelaar het recht hebben om de overeenkomst stop te zetten, mits een opzegtermijn van 3 weken. 

9.  De werking van de bar dient 100% volgens bijgevoegd Draaiboek HACCP te verlopen. 

Deze overeenkomst werd opgemaakt in tweevoud en beide partijen werden van een kopij voorzien. 

Plaats / Datum: _________________________ 

Serie n° GT Meubel : _________________________

Voor de leverancier 					     Voor de detailhandelaar 

Deldiche NV 						      ____________________ 
Industrielaan 8 						      ____________________ 
1740 Ternat 						      ____________________ 

Handtekening 						      Handtekening 

Naam in hoofdletters 					     Naam in hoofdletters
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Place de l’Apero
 Pick & Mix

INDUSTRIELAAN 8 
1740 TERNAT

+32 2 569 21 90
ORDERS@DELDICHE.BE

WWW.DELDICHE.BE

WWW.FACEBOOK.COM/DELDICHE

WWW.INSTAGRAM.COM/DELDICHE

WWW.YOUTUBE.COM/USER/DELDICHEFOOD


